Catering Angebot

T +41 315334265

A Lilly Jo
Freiburgstrasse 3
3010 Bern

W lillyjo.ch

Ein Betrieb der
ZFV-Unternehmungen



Ob fur das nachste Business-Breakfast oder
den Lunch wahrend einem Seminar, ob fur
einen unkomplizierten Apéro oder deine
nachste Feier — wir bieten dir das passende
Catering. Wir kdnnen dir unsere Speisen und
Getranke an einen Ort deiner Wahl liefern oder
naturlich kdnnen wir dich auch bei uns im Lokal
verwohnen.

Wir freuen uns auf deine Anfrage.

Sarah Schranz
und das Lilly Jo Team
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Kaffeepausen

Getranke

Wasser inklusive Glaser 50 cl
Wasser inklusive Glaser und frische Frucht Pro Person
Kaffeewagen

Kaffee, Bio Sirocco Tee, frischer Fruchsaft (2 dl) oder eine frische
Frucht, Gipfeli/Brétli

pro Person 8.50

Znini

Nature Joghurt mit Knuspermuesli, hausgemachtes veganes
Birchermdiesli und Fruchtsalat im Glas

pro Person 9.50

Zvieri
Hausgemachte Kuichlein, frische Frucht und hausgemachter Eistee

pro Person 8.00

Kaffeepausen Extras

Einzelportionen

Butter-, Laugen-, Rusticogipfel Stiick
Schoggi Brétli Stiick
Nussgipfel Stiick
Birchermuesli Stiick
Schokoladencake Stiick
Zitronencake Stiick
Cheesecake Stiick
Butterbrezel Stiick
Naturjoghurt mit Knuspermduesli Stiick
Muffins diverse Stiick
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Frichte in allen Variationen

Saisonfriichte-Abo

Wir liefern far ihr ganzes Team frische
Saisonfriichte direkt ins Biro. Soviel und so oft sie
wollen.

Saisonale Frucht
Geschnittene Friiche assortiert
Fruchtspiess

Sandwiches

Buure Hamme

Focaccia mit Buure Hamme aus dem Emmental,
Meerrettich, Gurke und Rucola

ganzes Stiick CHF 10.50

Schweizer Brie (vegetarisch)

Focaccia mit Schweizer Brie, Birnenchutney,
Baumniissen und Brunnenkresse

ganzes Stiick CHF 10.50

Rauchlachs

Focaccia mit Rauchlachs, roten Zwiebeln,
Brunnenkresse, Gurkenrelish und Frischkase

ganzes Stiick CHF 12.50
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Apéro

Zum Knabbern

Blatterteiggeback mit Mohn, Sesam, Kase und
Paprika (vegetarisch)

Chips & Nussli a la Lilly Jo,
Erdnissli, Wasabinissli und Tortilla Chips mit Guacamole

Heimische Gemiisesténgeli mit Krauterquark und
Curry Dip (vegetarisch)

Apéro Combos

Apéro small, 5 Komponente

1x Fleisch, 1x Fisch, 2x Vegetarisch und 1x Siiss
Apéro medium, 6 Komponente

1x Fleisch, 1x Fisch, 3x Vegetarisch und 1x Siiss
Apéro riche, 7 Komponente

2x Fleisch, 1x Fisch, 3x Vegetarisch und 1x Siiss
Apéro vegetarisch, 5 vegetarische Komponente
Apéro Vegan, 4 vegane Komponente

Kalte Apérokreationen
Crostini mit Tomaten und Mozzarella (vegetarisch)
Mini Pastetli geflllt mit Bindner Rohschinkentatar

Mediterraner Pasta Salat mit Pesto rosso und
Rucola (vegetarisch)

Soja-Frischkése Crostini mit getrockneter Tomate
(vegan)

Bindner Trockenfleisch auf Baumnuss-
Selleriesalat

Mini Brétchen mit verschiedenen Fullungen

Crostini mit hauchdiinnem Roastbeef auf
Tartarsauce

Berner Rauchforelle mit Ei-Kressesalt auf Crostini
Crostini mit rassigem Rindfleischtatar

Crostini mit Ziegenfrischkase und Birnen-
Peperonichutney (vegetarisch)

Kalte Tomaten - Paprika Suppe mit Fetacrumble
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Warme Apérokreationen
Mini Schinkengipfel
Mini Chas-Chuiechli (vegetarisch)

Rosa gebratener Rindfleischwirfel vom Entrecéte
an Salbeijus auf Kartoffeltatschili

Spiess vom Poulet an Erdnusssauce
Frihlingsrolle an sweet Chili Sauce (vegan)
Basilikum Tofu auf Ratatouille (vegan)

Mini Rindfleischburger a la Lilly Jo

Waldpilzrisotto mit Sannen Hobelkéase
(vegetarisch)

Gebratene Knoblauch-Crevette auf Erbsenpliree
Falafel auf Cous cous mit Minze (vegan)
Rosa Rindfleischspiess an BBQ Sauce

Sandwich Apéro

Focaccia mit Buure Hamme aus dem Emmental,
Meerrettich, Gurken und Rucola

Focaccia mit Schweizer Brie, Birnenchutney,
Baumnilssen, Brunnenkresse

Focaccia mit Rauchlachs, roten Zwiebeln,
Brunnenkresse, Gurkenrelish und Frischkase

Siisses

Duett von dunklem und weissem
Schokoladenmousse

Topfen-Limettencreme mit marinierten saisonalen
Frichten

Tiramisu

Cheese Cake Schnitte
Glutenfreies Schoggiktichlein
Muffins divers
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Stehlunchbuffet

Einen Stehlunch richten wir ab 10 Personen aus. Haben Sie einen
besonderen Wunsch? Gerne stellen wir lhnen aus unserem aktuellen
Tagesangebot ein individuelles Menlu zusammen.

Variante 1

Saisonaler Blattsalat an Lilly Jo Dressing

Mini Tempeh auf rotem Linsensalat an Limonen-Kichererbsendressing
Rauchforellentartar auf Crostini

Rindfleischbéllchen an fruchtiger Currysauce

Duftreis

Wokgemuse mit Nlssen

Fruchtiges Gemiisecurry (vegan)

Glutenfreier Schokoladen Kuchen

Topfen-Limettencreme mit marinierten saisonalen Friichten

pro Person CHF 30.00

Variante 2

Blindner Rohschinken Crostini mit Brunnenkresse und Frischkése
Saisonale Gemisesuppe im Glas

Weisskabissalat mit Zitrusfriichten und Rauchlachsstreifen
Zartes Rinderragout an samiger Waldpilzsauce

Sweetpotato Gnocchi

Broccoli mit gerésteten Mandeln

Gemuserisotto mit Grana Padano (vegetarisch)

Tiramisu

Cheese Cake Schnitte

pro Person CHF 35.00

Variante 3

Riebli-Orangensalat

Rosa gebratenes Roastbeef mit Tartarsauce auf Crostini
Kalte Tomaten - Paprikasuppe mit Fetacrumble im Glas
Gebratenes Felchenfilet an leichter Weisswein-Dillsauce
Kartoffelmousseline mit Frischkase verfeinert

Sautierter Blattspinat mit gerésteten Sesamsamen
Gemiise Moussaka mit Fetakase liberbacken (vegetarisch)
Saisonaler-Frichtekuchen

Luftiges Schockoladen-Mousse

pro Person CHF 30.00
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Kalte Getranke

Wasser
Rhéazunser, Arkina blau 100 cl
Rhé&zunser, Arkina blau 50cl

Hausgemachter Eistee

Veganer Eistee 50 cl PET

Hagebuten-Hibiskustee, Pfefferminze, Zitronengrass, 100cl offen

Zitronenverveine, Zucker, Limettensaft

Eistee 50 cl PET
Fenchel, Griintee, Kamille, Lindenbliite, Pfefferminze, Thymian, 100cl offen
Zitronensaft, Honig

Frisch gepresste Safte in PET abgefiillt

Orangensaft 25¢l
Saisonaler Saft 25 cl
Apfel-Ingwer Rublisaft 25¢l
Minz-Fenchel-Ananassaft 25cl
Erfrischungsgetrénke

Lola Cola, Lola Cola Null 50 cl
Rivella rot, blau 33l
Gazosa 1883 Limone 35 cl
Gazosa 1883 Arianciata Amara 35¢l
Gazosa 1883 Pompelmo rosa 35cl
Béanz Apfel 33cl
Béanz Apfel-Traube 33cl
Banz Apfel Erdbeer 33cl
Bier

Barner Mlntschi 33cl
Lola Bier alkoholfrei 33 ¢l
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Wein
Schaumweine

Val d’ Eve Blanc de Blancs Brut Réserve Suisse

Schweiz, Neuchatel

Prosecco di Trevisio DOC Casa dei Faveri

Italien, Cantine Vedoca, Veneto

Roséwein

Oeil-de-Perdrix AOC, Les petits créts

Schweiz, Neuchatel

Weisswein

Barnerwy Gutedel, Twanner AOC

Schweiz, Weingut Krebs, Bielersee

Petite Arvine Valais AOC

Cordonier & Lamon, Wallis

Sancerre AOC Variations

Frankreich, Loire

Roero Arneis DOCG Villata

Italien, Piemont
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Rotwein

Barnerwy Pinot Noir Twanner AOC

Weingut Krebs, Bielersee

Cornalin Valais AOC

Cordonier & Lamon, Wallis

Ribera del Duero Crianza

Spanien, Duero

Bieti Valpolicella Ripasso

Italien, Veneto
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Hinweise

Bitte stellen Sie uns Ihre Bestellung mindestens drei Tage im
Voraus zu.

Mitarbeiterzuschlag

Findet ein Anlass ausserhalb der reguldren Offnungszeiten statt,
werden die Mitarbeitenden nach Aufwand verrechnet. Es gelten
folgende Stundenansétze:

Leitung Stunde
Service Stunde
Kiche Stunde
Material

55.00
45.00
45.00

Beim Bezug von Speisen und Getréanken sind Geschirr und Besteck im

Preis inbegriffen. Des Weiteren gelten folgende Konditionen:

Glaser Stiick 0.20
Geschirr und Besteck Stiick 0.50
Grossgeschirr Stiick 5.00
Tische nach Aufwand
Dekoration nach Aufwand
Technische Hilfsmittel nach Aufwand
Zapfengeld

Fir selbst mitgebrachte Weine, die durch Lilly Jo-Mitarbeitende

ausgeschenkt, gekuhlt oder bereitgestellt werden, wird ein Zapfengeld

von CHF 12.00 pro 75 cl-Flasche verrechnet.
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Deklaration
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